teXimem

A REALIDADE DO SETOR DOS LACTICINIOS:

do Problema ao Valor.

29 de junho de 2016, Auditdrio da Escola Superior Agraria de Beja

PROGRAMA

14:00 - Abertura do Secretariado Recec¢ao dos Participantes

14:30 - Sessao Abertura com a presenca de Manuel Oliveira, Vereador do pelouro Ambiente
da Camara Municipal de Beja; e Fatima Duarte, Investigadora do Centro de Biotecnologia
Agricola e Agro-Alimentar do Alentejo (CEBAL) e responsavel do Projeto TeCMeM.

Patricia Martins — CEBAL

14:45 - Apresentac¢ao do Projeto TeCMeM — Tecnologia das Membranas em Movimento

15:00 — Sessdo | - A problematica das Aguas Residuais da Industria da Produgdo de Queijo

A problemdtica das dguas residuais das queijarias

-a perspetiva de quem produz o efluente — Luis Guilherme — Queijaria Guilherme

-a perspetiva de quem trata o efluente — Alexandre Leal — Empresa Municipal de Aguas e
Saneamento de Beja - EMAS

15:30 — Sessao Il — Valorizagdo de Residuos e Subprodutos da Industria da Produgdo de
Queijos

A tecnologia de separacéo por membranas aplicada ao setor dos lacticinios — Antdnia Macedo
— Escola Superior Agraria do Instituto Politécnico de Beja

O problema da valorizagéio do soro em pequenas queijarias: o exemplo do Pais Basco na
procura de solu¢des — Carlos Bald (AZTI-Tecnalia, Centro Tecnoldgico experto en Innovacion

Marina y Alimentar)
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TECNOLOGIA DE
MEMBRANAS EM
MOVIMENTO

16:30 — Pausa para café e cha

19:00 — Encerramento e Conclusoes Finais

Fatima Duarte - CEBAL
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