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A REALIDADE DO SETOR DOS LACTICÍNIOS: 

do Problema ao Valor. 

 

29 de junho de 2016, Auditório da Escola Superior Agrária de Beja 

 

PROGRAMA 

14:00 – Abertura do Secretariado Receção dos Participantes 

 

14:30 – Sessão Abertura com a presença de Manuel Oliveira, Vereador do pelouro Ambiente 

da Câmara Municipal de Beja; e Fátima Duarte, Investigadora do Centro de Biotecnologia 

Agrícola e Agro-Alimentar do Alentejo (CEBAL) e responsável do Projeto TeCMeM.  

 

14:45 – Apresentação do Projeto TeCMeM – Tecnologia das Membranas em Movimento 

Patrícia Martins – CEBAL 

 

15:00 – Sessão I - A problemática das Águas Residuais da Indústria da Produção de Queijo 

A problemática das águas residuais das queijarias 

-a perspetiva de quem produz o efluente – Luís Guilherme – Queijaria Guilherme 

-a perspetiva de quem trata o efluente – Alexandre Leal – Empresa Municipal de Águas e 

Saneamento de Beja - EMAS 

 

15:30 – Sessão II – Valorização de Resíduos e Subprodutos da Indústria da Produção de 

Queijos 

A tecnologia de separação por membranas aplicada ao setor dos lacticínios – Antónia Macedo 

– Escola Superior Agrária do Instituto Politécnico de Beja 

O problema da valorização do soro em pequenas queijarias: o exemplo do País Basco na 

procura de soluções – Carlos Bald (AZTI-Tecnalia, Centro Tecnológico experto en Innovación 

Marina y Alimentar) 

 

 

http://www.cebal.pt/
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16:15 Debate  

Moderador: Fátima Duarte – CEBAL 

 

16:30 – Pausa para café e chá 
 

17:00 – Curso Prático - Utilização da tecnologia das membranas no tratamento do efluente 

das queijarias e recuperação da proteína do soro de leite. 

Teresa Brás – CEBAL 

 

19:00 – Encerramento e Conclusões Finais 

Fátima Duarte - CEBAL  
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